
Wildkarte 
 

 

 

 

  

 

Hirschcarpaccio mit eingelegten Eierschwämmli und Sbrinz  28  

Venison carpaccio with pickled chanterelles and Sbrinz cheese  

 
Wildschweinfilet im Speckmantel mit Sellerie-Apfel  26 

und eingelegten schwarzen Nüssen 
Wild boar fillet wrapped in bacon with celery, apple and pickled black nuts 

 

Kürbissuppe mit Kürbiskernen   14 

Pumpkin soup with pumpkin seeds 

 

Steinpilzrisotto mit frischen Steinpilzen 24 42 

Porcini risotto with fresh porcini’s 

 

 

 
Hirschpfeffer mit Quarkspätzli, Rotkraut, Marroni und Specktrauben  42 

Venison stew with curd spaetzle, red cabbage, chestnuts and bacon-grapes 

 

Rehrücken mit Schupfnudeln, Wirsing und Preiselbeerjus   48 

Sliced venison with curd spaetzle savoy cabbage and game cream sauce 

 

Herbstteller mit Haselnuss-Spätzli    39 

Autumn plate with hazelnut spaetzle 

 

 
 

 

 

 

Unsere herbstliche Weinempfehlung 

 

Barbera d’Alba Superiore 2021  1dl  10 

Cantina Mario Costa, Alba  75cl  75 
Barbera 
Der Barbera d'Alba Superiore Selezione Mario Costa präsentiert sich in intensivem Rubinrot. Der Duft ist anhaltend und verströmt Aromen von 

Brombeere und Himbeere sowie süße Noten von Tabak. Es ist ein breiter, voluminöser Wein, der durch seine frische Weichheit und Rundheit 

beeindruckt, gleichzeitig aber eine umhüllende und nachhaltige Intensität besitzt.  
 

 

 

 

 

 

Herkunft Wild (ÖSTERREICH / DEUTSCHLAND) 


