
Wildkarte 
 

 

 

 

   
 

 

Hirschcarpaccio mit eingelegten Eierschwämmli, Sbrinz und Rucola 28 

Venison carpaccio with pickled chanterelles, Sbrinz cheese and rucola 

 

Kürbissuppe mit Wachtelbrust   18 

Pumpkin soup with quail breast 

 

Hirschpfeffer mit Quarkspätzli, Rotkraut und Marroni   39 

Venison stew with curd spaetzle red cabbage and chestnuts 

 

Rehgeschnetzeltes mit Quarkspätzli, Wirsing und Wildrahmsauce  48 

Sliced venison with curd spaetzle savoy cabbage and game cream sauce 

 

 

Herbstteller mit Haselnuss-Spätzli    35 

Autumn plate with hazelnut spaetzle 

 

 

Vermicelles mit Vanille Glace und Meringues     13 
Vermicelles with vanilla ice cream and meringues 

 

 

 

 

Pinot Noir Classic 1dl 8.00 

Martin Wolfer, Weinfelden 75cl 60.00 

 

Das Phantom 75cl 78.00 

K + K Kirnbauer, Burgenland 

Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

 

 

 

 
Herkunft Wild (ÖSTERREICH / DEUTSCHLAND) 

 

 

 
 

Rehrücken für 2 Personen serviert in 2 Service  69 pro Person  

1. Service mit Rotkraut, Quarkspätzli und Marroni 
2. Service mit Pommes Macaire und Wirsing 

 
 

Zubereitungszeit mind. 20 Min. 

 

 
 

 


