
Süsse Versuchungen  

Köbis Gugusli ’das Original’ - Wer hat’s erfunden?   13 

Köbis Gugusli ‘the original’ – our discovery  

 

Crema Catalana mit Vanilleglace   14 

Crème brulée with vanilla ice cream 

Gebrannte Crème mit Vanilleglace und Schlagsahne   15 

Caramel cream with vanilla ice cream and whipped cream 

 

Vermicelles mit Vanille Glace, Meringues und Rahm   13  

Vermicelles with vanilla ice cream and meringues  

 

Schokoladenmousse mit Crème double   14  

Chocolate mousse with crème double 

Gerührter Eiskaffee   10 

Stirred iced coffee 

Glace und Sorbet Auswahl pro Kugel   5  

Ice cream or sherbet per scoop 

 

Dessert- und Käsebegleitung 

 

Muskat Ottonel Auslese 2020  10cl 10.- 

Weingut Kracher – Burgenland  

 

Niepoort Tawny, 20 Years old 20% 4cl 11.- 

Marsala Florio 2015, Semisecco 19% 4cl 12.-

  

 

Spirituosen 

 

Grappa / Marc 

Hausgrappa 48 %  2 cl 7.- 

Grappa Riserva Carlo Bocchino 43 %  2 cl 14.- 

Grappa Castagner Leon Amarone 38 %  2 cl 12.- 

 

Fruchtbrände 

Kirsch 40% 2cl 10.- 

Williams Etter 43% 2cl 12.- 

Pflümli Etter 42% 2cl 12.- 

Vielle Prune 40% 2cl 8.- 

 

Käsespezialitäten von Kündig 
 

Unser Käseteller servieren wir mit hausgemachtem Früchtebrot und Trüffelhonig 

Served with homemade fruit bread and truffle honey 

 

Kleine Portion (3 Stück)     15 

Grosse Portion (6 Stück)     26 

 

Ein Stück Käse / A piece of cheese     8 

 

 

 


